y NOVA SECRETAR
. FRIBURGO SERVICOS
PREFEITURA NOVA FRIBURGO EQUIPAME

NTOS PUBLICOS

Anexo IV

TERMO DE REFERENCIA PARA AQUISICOES/SERVICOS

1. DA DEFINICAO DO OBJETO

1.1 Contratacdo de empresa especializada para o fornecimento de UTENSILIOS DE COZINHA, para atender as

necessidades do Restaurante Popular,
estabelecidas nos autos, bem como nas demais clausulas deste instrumento.

conforme condigdes,

especificacdes,

exigéncias e estimativas

1.2 Requisitante:

Secretaria Municipal de Servigos e Equipamentos Publicos

1.3 Fundamentagdo legal: Dispensa de Licitagdo na forma eletrénica com fundamento no inciso
Il do caput do artigo 75 da Lei n2 14.133/21 c/c Decreto 1942 de 2023;

1.4 Periodo: Imediato

1.5 Tipo: Menor prego por item nos termo do art. 33, |, da Lei 14.133/2021

1.6 Aquisicio de UTENSILIOS DE COZINHA, nos termos da tabela abaixo, conforme condicSes e exigéncias

estabelecidas neste instrumento.

ITEM

ESPECIFICACAO

CATMAT

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTIDADE

Assadeira Retangular para Uso Profissional
Tipo: assadeira/forma retangular para
preparo e coc¢ao de alimentos em forno
industrial ou profissional.

Dimensdes: comprimento minimo de 45 cm
e largura de 30 cm

Altura: minima de 4 cm.

Material: fabricada em aluminio com
espessura minima de 1,5 mm ou em aco
inoxidavel AISI 304 com espessura minima
de 0,8 mm, ambos adequados para contato
com alimentos, conforme regulamentacao
sanitaria vigente.

Bordas: bordas dobradas, reforcadas ou
estruturadas de forma a evitar deformacdes
durante o uso continuo e 0 manuseio.
Acabamento superficial: superficie interna e
externa lisa, sem rebarbas, porosidades,
oxidacdo, trincas ou falhas de fabrica¢do.
Resisténcia térmica: apta para utilizagdo
continua em temperaturas de até 250 °C,
sem apresentar deformacBes permanentes,
descascamento, fissuras ou liberagdo de
residuos.

Higieniza¢dao: permitir limpeza manual ou
mecanizada, com superficie ndo porosa e
resistente a acdo de detergentes neutros e
sanitizantes usuais para utensilios de
cozinha profissional.

Resisténcia mecanica e durabilidade: o

623410

UNIDADE

06
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produto nao deverd apresentar

deformagdes permanentes, corrosdo ou
comprometimento estrutural em condicdes
normais de uso profissional.

Seguranca sanitaria: o material ndo devera
transferir odor, sabor, particulas ou
substdncias em niveis que representem risco
a saude ou alterem as caracteristicas dos
alimentos.

Conformidade: o produto devera atender a
regulamentacdo aplicavel da Associagdo
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA) para utensilios destinados ao
contato com alimentos.

Bacia Plastica Multiuso de Grande Porte
Tipo: bacia plastica multiuso para
acondicionamento, transporte e
manipulacdo de materiais ou alimentos.
Formato: circular.

Cor: branca.

Diametro: minimo de 60 cm.

Capacidade volumétrica: minima de 40
litros.

Material: fabricada em polietileno de alta
densidade (PEAD) ou polipropileno (PP),
virgem ou reciclavel de uso alimenticio,
atéxico e adequado para contato com
alimentos, conforme regulamentacao
sanitaria vigente.

Espessura minima: paredes e fundo com
espessura compativel com a capacidade do
recipiente, nao inferiora 2,5 mm.

Estrutura: corpo monobloco ou sem
emendas frageis, devendo suportar o
transporte e manuseio da capacidade
nominal sem apresentar fissuras, trincas ou
deformag0Oes permanentes.

Algas: minimo de 2 alcas laterais integradas
ao corpo ou fixadas de forma permanente,
aptas ao transporte seguro do recipiente
carregado.

Bordas: arredondadas e reforcadas, sem
arestas cortantes ou rebarbas.

Acabamento superficial: superficies internas
e externas lisas ou levemente texturizadas,
homogéneas, sem porosidades, rachaduras,
falhas de injecdo ou imperfeicbes que
comprometam a higienizacao.

Resisténcia mecanica: o produto ndo devera
apresentar  deformagdes permanentes,

237924 UNIDADE 10
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rompimentos ou fissuras quando submetido
ao uso continuo compativel com sua
capacidade nominal.

Resisténcia a umidade e agentes quimicos:
resistente a absorcdo de umidade e a agdo
de detergentes neutros e sanitizantes

normalmente utilizados em limpeza
institucional.

Higienizagdo: lavdvel, de facil limpeza e
secagem.

Segurancga sanitaria: o material ndo devera
transferir odor, cor, sabor ou substdncias
que possam contaminar ou alterar as
caracteristicas dos produtos acondicionados.
Conformidade: o produto deverd atender a
regulamentacdo aplicdvel da Associa¢do
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria
(ANVISA) para utensilios plasticos destinados
ao contato com alimentos.

Bule para Café — Uso Profissional

Tipo: bule para preparo e servigo de café em
cozinhas industriais, institucionais ou
profissionais.

Capacidade volumétrica: minima de 4 litros.
Material do corpo: fabricado em aluminio
com espessura minima de 1,5 mm ou em
aco inoxidavel AISI 304 com espessura
minima de 0,8 mm, adequados para contato
com alimentos, conforme regulamentacao
sanitaria vigente.

Formato: corpo com base estavel e
geometria compativel com aquecimento
uniforme do liquido.

Bico: bico direcionador integrado ao corpo,
3 projetado para permitir o despejo continuo | 335113 UNIDADE 02
do liquido sem vazamentos laterais ou
respingos excessivos.

Alca/cabo: alca lateral fixa ao corpo,
fabricada em  material termicamente
isolante ou metalico com revestimento
térmico, permitindo manuseio seguro
durante o uso em aquecimento.

Tampa: tampa removivel ou articulada, com
encaixe firme no corpo do recipiente,
devendo permanecer estavel durante o
manuseio e o despejo do liquido.
Compatibilidade: adequado para utilizagao
em fogbes a gas.

Acabamento superficial: superficies internas
e externas lisas, polidas ou escovadas, sem
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rebarbas, porosidades, trincas, pontos de
oxidacdo ou falhas de fabricagao.
Resisténcia térmica: apto ao aquecimento
continuo em temperaturas compativeis com
fervura de liquidos, sem deformacgdes
permanentes, soltura de componentes ou
comprometimento estrutural.

Higienizagdo: superficies de facil limpeza,
resistentes a a¢do de detergentes neutros e
sanitizantes normalmente utilizados em
cozinhas profissionais.

Resisténcia mecanica e durabilidade: o
produto nao devera apresentar
deformacgodes permanentes, corrosao,
vazamentos ou desprendimento de
componentes em condi¢des normais de uso
profissional.

Seguranca sanitdria: os materiais utilizados
ndo deverdo transferir odor, sabor,
particulas ou substancias que alterem as
caracteristicas do alimento ou representem
risco a saude.

Conformidade: o produto deverd atender a
regulamentacdo aplicdvel da Associa¢do
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA) para utensilios destinados ao
contato com alimentos.

Cacarola/Panela Profissional com Tampa
para Preparo de Arroz

Tipo: cagarola/panela profissional com
tampa, destinada ao preparo de arroz e
alimentos similares em cozinhas industriais
ou institucionais.

DimensG6es minimas: didmetro minimo de
50 cm e altura minima de 22 cm.
Capacidade volumétrica: compativel com as
dimensdes especificadas, ndo inferior a 35
litros.

Material do corpo: fabricada em aluminio | 631568 UNIDADE 08
com espessura minima de 2,0 mm ou em
aco inoxidavel AISI 304 com espessura
minima de 0,8 mm, adequados para contato
com alimentos, conforme regulamentac¢do
sanitaria vigente.

Base: plana, estdvel e compativel com
fogbes a gas de uso profissional, permitindo
distribuicdao uniforme de calor.

Tampa: metalica, compativel com o corpo
da panela, com encaixe estavel e manuseio
seguro durante o preparo dos alimentos.
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Algas: minimo de 2 alcas laterais fixadas de
forma permanente ao corpo da panela,
fabricadas em material metdlico ou
termicamente isolante, aptas ao manuseio
seguro do utensilio aquecido e carregado.
Acabamento superficial: superficies internas
e externas lisas, sem rebarbas, trincas,
porosidades, pontos de oxidacdo ou falhas
de fabricacdo que comprometam a
seguranca ou a higienizacao.

Resisténcia térmica: apta para utilizagdo
continua em cocg¢do sob chama direta, sem
deformacgdes permanentes, desprendimento
de componentes ou comprometimento
estrutural.

Higienizagao: superficies resistentes a a¢ado
de detergentes neutros e sanitizantes
normalmente utilizados em cozinhas
profissionais, permitindo limpeza manual ou

mecanizada.
Resisténcia mecanica e durabilidade: o
produto nao devera apresentar

deformagoes permanentes, corrosao,
vazamentos ou falhas estruturais em
condi¢cbes normais de uso profissional.
Seguranca sanitaria: 0s materiais
empregados nao deverao transferir odor,
sabor, particulas ou substancias que alterem
as caracteristicas dos alimentos ou
representem risco a saude.

Conformidade: o produto devera atender a
regulamentacdo aplicadvel da Associagdo
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA) para utensilios destinados ao
contato com alimentos.

Caixa Organizadora com Tampa - Uso
Industrial/Institucional

Tipo: caixa organizadora plastica com tampa
removivel e sistema de fechamento.

Cor: branca.

Dimensdes minimas: 30 cm de largura x 50
5 cm de comprimento x 17 cm de altura.

Capacidade volumétrica: compativel com as | 637532 UNIDADE 10
dimensdes especificadas, ndo inferior a 20
litros.

Material: fabricada em polietileno de alta
densidade (PEAD) ou polipropileno (PP),
atéxico, adequado para contato com
alimentos, conforme regulamentacao
sanitaria vigente.
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Estrutura: corpo monobloco ou com unido
estrutural permanente, devendo suportar
empilhamento e transporte compativeis
com sua capacidade nominal sem
apresentar fissuras, trincas ou deformacgdes
permanentes.

Espessura minima: paredes e fundo com
espessura nao inferior a 2,0 mm.

Tampa: removivel, compativel com o corpo
da caixa, com sistema de encaixe ou
travamento que permita fechamento firme e
estavel durante o transporte e
armazenamento.

Sistema de fechamento: travas laterais
integradas ou mecanismo equivalente
incorporado ao conjunto, sem partes
cortantes ou frageis.

Acabamento superficial: superficies internas
e externas lisas ou levemente texturizadas,
homogéneas, sem rebarbas, rachaduras,
porosidades ou falhas de fabricacdo que
comprometam a seguranga Ou a
higienizagao.

Resisténcia mecanica: o produto ndo devera
apresentar  deformagdes permanentes,
rompimentos ou fissuras quando submetido
as condi¢cGes normais de uso, transporte e
empilhamento  compativeis com sua
capacidade.

Resisténcia a umidade e agentes quimicos:
resistente a absorcdo de umidade e a agdo
de detergentes neutros e sanitizantes

normalmente utilizados em limpeza
institucional.

Higienizagdao: lavavel, de facil limpeza e
secagem.

Seguranca sanitaria: o material ndo devera
transferir odor, cor, sabor ou substancias
que possam contaminar ou alterar os
produtos armazenados.

Conformidade: o produto deverd atender a
regulamentacdo aplicdvel da Associacdo
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria
(ANVISA), quando aplicdvel ao uso
pretendido.

Caneca Fervedor Profissional

Tipo: caneca fervedor metadlica para
6 aquecimento e fervura de liquidos em | 397210 UNIDADE 02
cozinhas industriais, institucionais ou
profissionais.
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Capacidade volumétrica: minima de 4 litros.
Material do corpo: fabricada em aluminio
com espessura minima de 1,5 mm ou em
aco inoxidavel AISI 304 com espessura
minima de 0,8 mm, adequados para contato
com alimentos, conforme regulamentacao
sanitaria vigente.

Formato: corpo cilindrico ou cbnico, com
base estavel e apropriada para aquecimento
uniforme do conteudo.

Base: plana e compativel com fogdes a gas.
Cabo/alga: cabo lateral fixado de forma
permanente ao corpo do utensilio, fabricado
em material termicamente isolante ou
metalico com revestimento térmico, apto ao
manuseio seguro durante o aquecimento.
Fixacdo do cabo: sistema de fixagdo
mecanica resistente ao uso continuo, sem
folgas, desprendimentos ou deformacgdes
durante a utilizacdo normal.

Acabamento superficial: superficies internas
e externas lisas, sem rebarbas, trincas,
porosidades, pontos de oxidagdao ou falhas
de fabricacao.

Resisténcia térmica: apta ao aquecimento
continuo e a fervura de liquidos sem
apresentar  deformagdes permanentes,
soltura de componentes ou
comprometimento estrutural.

Higienizagao: superficies resistentes a agao
de detergentes neutros e sanitizantes
normalmente utilizados em cozinhas
profissionais, permitindo limpeza manual ou
mecanizada.

Resisténcia mecanica e durabilidade: o
produto ndo devera apresentar corrosdo,
vazamentos, deformagdes permanentes ou
desprendimento de componentes em
condigdes normais de uso profissional.
Seguranca sanitdria: os materiais utilizados
ndo deverdo transferir odor, sabor,
particulas ou substancias que alterem as
caracteristicas dos alimentos ou
representem risco a saude.

Conformidade: o produto devera atender a
regulamentacdo aplicavel da Associagdo
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA) para utensilios destinados ao
contato com alimentos.

7 Colher de Mesa para uso Institucional 633910 UNIDADE 96
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Tipo: colher de mesa destinada ao consumo
de alimentos liquidos, pastosos ou sdlidos
em ambientes institucionais ou profissionais.
Material: fabricada em aco inoxidavel AlSI
304 ou outro a¢o inoxidavel adequado para
contato com alimentos, conforme
regulamentacdo sanitaria vigente.

Estrutura: peca inteirica ou com cabo
permanentemente integrado ao corpo da
colher, sem folgas, partes mdveis ou pontos
de fragilidade estrutural.

Comprimento total: entre 18 cm e 22 cm.
Espessura minima: espessura compativel
com o uso institucional, ndo inferior a 1,0
mm na regido do cabo.

Formato: bojo cbncavo com dimensdes
compativeis para consumo de alimentos
liguidos ou pastosos.

Acabamento superficial: superficies lisas,
polidas ou escovadas, sem rebarbas, arestas
cortantes, trincas, porosidades ou falhas de
fabricacgdo.

Resisténcia mecanica: o produto ndo devera
apresentar  deformagdes permanentes,
empenamentos, fissuras ou desprendimento
de partes em condi¢des normais de uso.
Resisténcia a corrosdao: o material devera
apresentar resisténcia a oxidacdo e a
corrosdo decorrentes de lavagem frequente
e contato com alimentos.

Higienizagao: apta para lavagem manual ou
mecanizada, resistente a acdo de
detergentes e sanitizantes normalmente
utilizados em cozinhas institucionais.
Ergonomia: formato do cabo compativel
com manuseio seguro e confortavel durante
0 Uso.

Seguranca sanitaria: o material ndo devera
transferir odor, sabor, particulas ou
substancias que alterem as caracteristicas
dos alimentos ou representem risco a saude.
Conformidade: o produto deverd atender a
regulamentacdo aplicdvel da Associacdo
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA) para utensilios destinados ao
contato com alimentos.

Concha Grande para Uso Profissional

8 Tipo: concha metdlica para preparo,
porcionamento e servico de alimentos
liguidos ou pastosos em cozinhas industriais,

423669 UNIDADE 10
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institucionais ou profissionais.

Material: fabricada em aco inoxidavel AlSI
304 ou aluminio com acabamento
apropriado para contato com alimentos,
conforme regulamentacao sanitdria vigente.
Diametro do bojo: minimo de 17 cm.
Profundidade do bojo: compativel com o
diametro especificado, adequada para servir
liguidos, molhos, sopas e preparacgdes
similares.

Cabo: cabo fixado permanentemente ao
bojo, com comprimento minimo de 30 cm,
fabricado em material metdlico ou com
revestimento termicamente isolante que
permita manuseio seguro durante o uso.
Estrutura: o conjunto bojo/cabo devera
suportar 0 manuseio continuo sem
apresentar folgas, empenamentos, fissuras
ou desprendimento de componentes.
Espessura minima: espessura do material
nao inferior a 1,0 mm nas partes estruturais
do utensilio.

Acabamento superficial: superficies
internas e externas lisas, sem rebarbas,
arestas cortantes, trincas, porosidades,
pontos de oxidacao ou falhas de fabricagao.
Resisténcia térmica: apta ao contato com
preparagGes aquecidas e ao uso continuo
em cozinhas profissionais sem deformacdes
permanentes ou comprometimento
estrutural.

Resisténcia mecanica: o produto ndo devera
apresentar deformagbes permanentes,
rompimentos ou desprendimento de
componentes em condi¢des normais de uso.
Resisténcia a corrosdao: o material deverd
resistir a oxidacdo e a acao de detergentes e
sanitizantes normalmente utilizados em
cozinhas institucionais.

Higienizagao: utensilio ndo poroso, de facil
limpeza, compativel com lavagem manual
ou mecanizada.

Seguranga sanitaria: os materiais utilizados
ndo deverdo transferir odor, sabor,
particulas ou substancias que alterem as
caracteristicas dos alimentos ou
representem risco a saude.

Conformidade: o produto devera atender a
regulamentacdo aplicdvel da Associagdo
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA) para utensilios destinados ao
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contato com alimentos.

Cortador de Legumes Manual Profissional —
Tipo Tripé de Chao

Tipo: cortador manual de legumes e
vegetais, modelo tripé de chdo, destinado
ao uso profissional em cozinhas industriais,
institucionais.

Sistema de operagao: acionamento manual
por alavanca ou sistema mecanico
equivalente, permitindo o corte uniforme
dos alimentos com seguranca operacional.
Estrutura: base tipo tripé fabricada em ago
carbono com pintura anticorrosiva ou em
aco inoxidavel, com resisténcia estrutural
compativel com uso profissional continuo.
Fixacio e estabilidade: estrutura estavel
para instalagdo sobre piso, devendo possuir
sistema de apoio ou fixagdo que minimize
deslocamentos durante a operacao.
Laminas: fabricadas em ago inoxidavel
adequado para contato com alimentos,
removiveis ou substituiveis, aptas para
afiacdo e resistentes a corrosao.

Sistema de corte: compativel com corte de
legumes e vegetais de diferentes
consisténcias, permitindo opera¢do manual
continua sem deformacao dos
componentes.

Componentes em contato com alimentos:
fabricados em materiais atoxicos, ndao
porosos e adequados para contato com
alimentos, conforme regulamentacao
sanitaria vigente.

Acabamento superficial: superficies lisas,
sem rebarbas, arestas cortantes expostas,
trincas, pontos de oxidacdo ou falhas de
fabricagdo que comprometam a seguranga
ou higienizacao.

Resisténcia mecanica: o equipamento nao
devera apresentar empenamentos, fissuras,
folgas excessivas ou desprendimento de
componentes em condigdes normais de uso
profissional.

Resisténcia a corrosdo: partes metalicas
expostas deverdo resistir a oxidacdo e a
acdao de detergentes e sanitizantes
normalmente utilizados em cozinhas
profissionais.

Higienizagdo: o0 equipamento devera
permitir desmontagem parcial ou acesso
adequado as partes de contato com

616145 UNIDADE 01
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alimentos, possibilitando limpeza manual
eficiente.

Seguranga operacional: o acionamento e as
partes mdveis deverdo permitir operagdo
segura ao usuario, reduzindo riscos de
acidentes durante o uso normal do
equipamento.

Durabilidade: apto ao uso continuo em
ambiente profissional, sem
comprometimento estrutural ou funcional
em condi¢des normais de operacao.
Conformidade: o produto devera atender a
regulamentacdo aplicdvel da Associagdo
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria
(ANVISA) para equipamentos e utensilios
destinados ao contato com alimentos.

Escorredor Industrial Profissional em
Aluminio

Tipo: escorredor industrial/profissional
destinado ao escorrimento e lavagem de
alimentos em cozinhas industriais,
institucionais ou profissionais.

Formato: circular.

Capacidade volumétrica: minimo de 20
litros

Diametro: minimo de 50 cm.

Material: fabricado em aluminio adequado
para contato com alimentos, com espessura
minima de 1,5 mm.

Estrutura: corpo monobloco ou com unido
estrutural permanente, apto ao uso
profissional sem apresentar deformacdes
permanentes em condicdes normais de
utilizacao.

Base e laterais: perfuradas de forma
uniforme para permitir adequado
escoamento de liquidos, sem comprometer
a resisténcia estrutural do utensilio.

Bordas: dobradas ou reforgadas, sem
arestas cortantes, proporcionando maior
resisténcia mecanica e seguranca no
manuseio.

Algas: quando existentes, deverdo ser
fixadas permanentemente ao corpo do
utensilio e suportar o transporte do produto
carregado.

Acabamento superficial: superficies lisas,
polidas ou acabamento industrial uniforme,
sem rebarbas, trincas, porosidades, pontos
de oxidacao ou falhas de fabricacao.

10 406327 UNIDADE 04
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Resisténcia mecanica: o produto ndo devera
apresentar fissuras, empenamentos ou
deformagdes permanentes durante o uso
normal em cozinhas profissionais.
Resisténcia a corrosdo: resistente a
oxidacdo e a acdo de detergentes e
sanitizantes normalmente utilizados em
limpeza institucional.

Higienizagdo: utensilio ndo poroso, de facil
limpeza e secagem, compativel com
lavagem manual ou mecanizada.

Seguranga sanitaria: o material ndo devera
transferir odor, sabor, particulas ou
substancias que alterem as caracteristicas
dos alimentos ou representem risco a
saude.

Conformidade: o produto devera atender a
regulamentacdo aplicdvel da Associagdo
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria
(ANVISA) para utensilios destinados ao
contato com alimentos.

Garfo de Mesa em Ago Inoxidavel

Tipo: garfo de mesa destinado ao consumo
de alimentos em ambientes institucionais ou
profissionais.

Material: fabricado em ago inoxidavel AlSI
304 ou equivalente técnico adequado para
contato com alimentos, conforme
regulamentacdo sanitaria vigente.

Estrutura: pega inteirica ou com cabo
permanentemente integrado ao corpo do
garfo, sem folgas, emendas frageis ou
componentes moveis.

Comprimento total: entre 18 cm e 22 cm.
Espessura minima: ndo inferior a 1,0 mm na
11 regidao do cabo. 437871 UNIDADE 96
Dentes: minimo de 4 pontas, alinhadas, com
dimensdes uniformes e acabamento regular.
Acabamento superficial: superficies polidas
ou escovadas, lisas, sem rebarbas, arestas
cortantes, trincas, porosidades ou falhas de
fabricagao.

Resisténcia mecanica: o produto ndo devera
apresentar deformagbes permanentes,
empenamentos, trincas ou desprendimento
de partes em condi¢des normais de uso.
Resisténcia a corrosdo: o material devera
ser resistente a oxidacdo e a acdo de
detergentes e sanitizantes utilizados em
lavagens frequentes.

Pdgina 1 2 de 28



3 NOVA @ s
: FRIBURGO s

E
E
PREFEITURA NOVA'FRIBURGO Q

SQUECEREM

ENTOS PUBLICOS

Anexo IV

Ergonomia: formato do cabo compativel
com manuseio seguro e confortavel durante
0 uso.

Higienizagao: utensilio ndo poroso, apto a
lavagem manual ou mecanizada, com facil
remocdo de residuos alimentares.
Seguranga sanitaria: o material ndo devera
transferir odor, sabor, particulas ou
substancias que alterem as caracteristicas
dos alimentos ou representem risco a
salde.

Conformidade: o produto devera atender a
regulamentacdo aplicdvel da Associagdo
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria
(ANVISA) para utensilios destinados ao
contato com alimentos.

Garrafa Térmica Profissional em Acgo
Inoxidavel com Torneira

Tipo: garrafa térmica profissional com
sistema de torneira, destinada ao
armazenamento e distribuicdo de bebidas
quentes ou frias em  ambientes
institucionais, industriais.

Capacidade volumétrica: minimo de 8
litros.

Material externo: aco inoxidavel AlISI 304
ou superior, adequado para uso em
ambientes institucionais.

Material interno: aco inoxidavel AlISI 304 ou
ampola interna em aco inoxidavel ou vidro
térmico, ambos adequados para contato
com alimentos, conforme regulamentacao
sanitaria vigente.

Estrutura térmica: corpo com parede dupla
e isolamento térmico entre as camadas,
destinado a reducdo da troca de calor com
0 ambiente.

Desempenho térmico: manutencdo de
temperatura de liquidos quentes ou frios
por periodo minimo de 3 horas, com
variacgdo maxima de + 10 °C no periodo
especificado, sob condigdes ambientais

12 630193 UNIDADE 05

padrdo.
Sistema de fechamento: tampa com
vedacdo hermética, removivel ou

articulada, com encaixe seguro que impeca
vazamentos em posicdo de transporte.

Torneira: sistema de saida com
acionamento manual, resistente, com
controle de fluxo continuo e vedagdo que
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impeca gotejamento apds o uso.

Algas: minimo de 1 ou 2 algas fixas ao
corpo, laterais ou superiores, com
resisténcia estrutural compativel com o
peso total quando cheia.

Base: base estavel, com sistema
antiderrapante ou apoio equivalente que
assegure estabilidade durante o uso em
superficies planas.

Acabamento superficial: superficies
internas e externas lisas, sem rebarbas,
trincas, porosidades, pontos de oxidagao ou
falhas de fabricacao.

Resisténcia mecanica: o produto ndo
devera apresentar deformagdes
permanentes, vazamentos ou falhas
estruturais em condi¢cbes normais de uso
profissional.

Resisténcia a corrosao: materiais
resistentes a oxidacdo e a acdo de agentes
de limpeza utilizados em ambientes
institucionais.

Higienizagao: produto de facil limpeza, com
superficies ndo porosas e compativeis com
lavagem manual.

Seguranga sanitaria: os materiais ndo
deverdo transferir odor, sabor, particulas ou
substancias que alterem as caracteristicas
das bebidas ou representem risco a saude.
Certificagdo: o produto deverd possuir
certificacdo do Instituto Nacional de
Metrologia, Qualidade e Tecnologia
(INMETRO), quando aplicavel ao modelo
comercializado.

Panela de Pressio com Fechamento
Externo

Tipo: panela de pressdo com sistema de
fechamento externo por alavancas e travas
mecanicas.

Capacidade volumétrica: minimo de 20
litros.

Material do corpo: aluminio com espessura
minima de 3,0 mm, adequado para uso em
coccdo sob pressio e contato com
alimentos, conforme  regulamentacdo
sanitaria vigente.

Sistema de fechamento: fechamento
externo por travas metalicas ou alavancas
distribuidas ao redor da tampa, com
vedacdo uniforme em todo o perimetro,
impedindo vazamentos de pressdao durante
0 uso.

13 616647 UNIDADE 04
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Tampa: compativel com o corpo da panela,
com encaixe seguro e vedagdo por anel
apropriado para uso sob pressdo.

Sistema de seguranga: minimo de 2
dispositivos independentes, sendo:

valvula reguladora de pressdo operacional;
valvula ou dispositivo de alivio de seguranca
contra excesso de pressao.

Algas e cabos: fixacdo permanente ao
corpo, fabricados em material
termicamente isolante (baquelite ou
poliamida técnica resistente a alta
temperatura), dimensionados para suportar
o peso total quando a panela estiver cheia.
Base: plana e estdvel, compativel com
fogbes a gas industriais.

Acabamento superficial: superficies
internas e externas lisas, sem rebarbas,
trincas, porosidades, pontos de oxidagdo ou
falhas de fabricacao.

Resisténcia mecanica: o produto ndo
devera apresentar deformagdes
permanentes, vazamentos ou falhas
estruturais durante o uso sob pressao nas
condi¢des especificadas pelo fabricante.
Resisténcia térmica: apta ao uso continuo
em cocgao sob pressao sem
comprometimento estrutural ou funcional
dos componentes.

Higienizagdo: superficies de facil limpeza,
resistentes a acdo de detergentes e
sanitizantes  utilizados em  cozinhas
industriais.

Seguranga sanitaria: os materiais ndo
deverao transferir odor, sabor, particulas ou
substancias que alterem as caracteristicas
dos alimentos ou representem risco a
saude.

Certificagdo: o produto deverd possuir
certificagdo do Instituto Nacional de
Metrologia, Qualidade e Tecnologia
(INMETRO), conforme regulamentacdo
aplicavel para panelas de pressao.

Prato Fundo em Vidro Temperado - Uso
Institucional

Tipo: prato fundo destinado ao consumo de
alimentos liquidos, pastosos ou solidos em
ambientes institucionais ou comerciais.
Material: vidro temperado ou vidro soda-
lime reforcado, adequado para contato com
alimentos e resistente a uso institucional.

14 311419 UNIDADE 96
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Cor: transparente.

Formato: circular, com superficie interna
lisa e continua.

Diametro: entre 20 cm e 24 cm.
Profundidade: compativel com uso para
alimentos liquidos e pastosos, com borda
elevada para contengdo de conteudo.
Espessura minima: conforme padrdo do
fabricante para vidro temperado de uso
institucional, ndo inferior a 3,0 mm.
Acabamento superficial: bordas polidas e
uniformes, sem rebarbas, lascas, trincas,
bolhas ou imperfeicdes que comprometam
a seguranca ou a higienizacao.

Resisténcia mecanica: o produto deverd
suportar impactos leves tipicos de uso
institucional, sem apresentar trincas ou
quebra sob condi¢des normais de uso.
Resisténcia térmica: apto a suportar
variacbes moderadas de temperatura,
incluindo uso em micro-ondas, sem
deformagdes ou trincas.

Compatibilidade térmica: adequado para
uso em forno de micro-ondas doméstico ou
institucional, conforme especificacdo do
fabricante.

Higienizagao: superficie ndo porosa, de facil
limpeza, compativel com lavagem manual
ou mecanizada.

Seguranga sanitdria: o material ndo devera
liberar substancias, odor ou sabor que
alterem os alimentos ou representem risco
a saude.

Conformidade: o produto devera atender a
regulamentacdo aplicdvel da Associacdo
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria
(ANVISA) para materiais em contato com
alimentos.

1.7 O objeto desta contratacdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme Decreto Municipal n2
1746, de 2022.

1.8 A aquisi¢do sera realizada com entrega imediata, sendo o prazo de vigéncia da contratagdo de até 30
(trinta) dias, contados do recebimento da Nota de Empenho e da Requisigdo de Material, conforme art. 62,
inciso X, da Lei n2 14.133/2021.

1.9 Trata-se de aquisicdo de bem comum, a ser contratada mediante licitagdo na modalidade dispensa
eletronica.

2. FUNDAMENTACAO DA CONTRATAGCAO |
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2.1 A aquisicdao de utensilios de cozinha para o Restaurante Popular mostra-se necessdria diante
da relevancia do servico prestado pela unidade, que atende diariamente cerca de 380 pessoas,
entre servidores municipais e populagdao em geral, com especial aten¢do as pessoas em situagao
de vulnerabilidade social, garantindo acesso a refei¢des de qualidade a baixo custo.

2.2 A continuidade e a qualidade desse servico dependem diretamente de estrutura operacional
adequada, na qual os utensilios de cozinha desempenham papel essencial. Atualmente, verifica-se
que grande parte desses itens encontra-se em condi¢des inadequadas de uso, em razdo do
desgaste natural decorrente da utilizacdo continua e da auséncia de reposi¢do planejada. Soma-se
a isso o fato de que muitos utensilios foram adquiridos de forma isolada, sem padronizagdo e sem
observancia de critérios técnicos.

2.3 Nesse contexto, a aquisicdao torna-se imprescindivel para assegurar condi¢cdes adequadas de
funcionamento da unidade, garantindo eficiéncia no preparo das refei¢Ges, seguranga alimentar,
higiene e melhores condi¢des de trabalho para a equipe.

2.4 A auséncia da contratacdo poderd comprometer a execuc¢do dos servicos, ocasionando
prejuizos a qualidade das refeicbes ofertadas, aumento de riscos operacionais e sanitdrios e
eventual descontinuidade parcial das atividades. Por outro lado, a aquisicdo permitira a
modernizacdo e padronizacdo dos utensilios, com reflexos positivos na produtividade e na
qualidade do atendimento.

2.5 Assim, a contratacdo estad diretamente vinculada a manutencdo e ao aprimoramento de
servico publico essencial, com relevante impacto social, estando alinhada aos principios da
eficiéncia, eficacia e economicidade.

DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1 A necessidade da Administracdo consiste na aquisicdo de utensilios de cozinha para
atendimento do Restaurante Popular.

3.2 A solugdo considerada mais adequada pela equipe de planejamento consiste na aquisicao
direta dos utensilios, por se tratar da alternativa mais vantajosa sob o0s aspectos técnico,
econémico e administrativo.

3.3 A contratagdo visa formar conjunto padronizado, completo e durdvel de materiais necessarios
a operacdo continua da unidade, assegurando seguranca, eficiéncia e conformidade sanitaria.

3.5 As especificagBes dos itens consideram durabilidade, resisténcia, facilidade de higienizacdo e
adequacgao ao uso intensivo.

3.6 Do ponto de vista técnico e econ6mico, as pesquisas de mercado realizadas demonstraram
gue o custo médio da contratagdo é compativel com os valores praticados no mercado e revela-se
reduzido frente a complexidade de um procedimento licitatério formal, reforcando a adequacdo
da contratac&o por dispensa de licitacdo, nos termos do art. 75, inciso I, da Lei n2 14.133/2021.

3.7 Destaca-se que o limite legal para contratacdes diretas por dispensa em razao do valor,
originalmente fixado em RS 50.000,00 (cinquenta mil reais), foi atualizado para RS 62.725,59
(sessenta e dois mil, setecentos e vinte e cinco reais e cinquenta e nove centavos), conforme
Decreto n2 12.343, de 30 de dezembro de 2024. Considerando que o valor estimado da presente
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contratacdo é de R$11.636,08 (onze mil seiscentos e trinta e seis reais e oito centavos), verifica-se
pleno enquadramento legal.

3.8 Diante do baixo valor envolvido, mostra-se desproporcional a instauragao de procedimento
licitatdrio formal, uma vez que a legislagao vigente autoriza a contratacdo direta justamente para
assegurar maior economicidade, eficiéncia, celeridade e racionalidade administrativa. Assim, a
solucdo proposta revela-se compativel com a natureza do objeto, com a necessidade institucional
identificada e com os principios previstos nos arts. 52 e 11 da Lei n? 14.133/2021, configurando-se
como a alternativa mais vantajosa para atendimento do interesse publico.

3.9 O critério de julgamento de menor pre¢o por item, em entrega Unica, a ser realizada na
Secretaria Municipal de Servicos e Equipamentos Publicos, situada na Avenida Alberto Braune, n?
225, Centro, Nova Friburgo/RJ, de segunda a sexta-feira, no horario das 9h as 16h.

3.10 A unidade requisitante entrara em contato formal com a contratada para realizacdo da
entrega no prazo de 30 (trinta) dias, contados do recebimento da Nota de Empenho e Requisi¢do
de Material.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO.

4.1 Os utensilios deverdo ser novos, de primeiro uso, e compativeis com uso intensivo.

4.2 Os materiais deverdo ser resistentes, preferencialmente em ac¢o inoxidavel ou equivalente,
adequados ao uso alimenticio.

4.3 Os itens deverdo atender as normas sanitdrias e de boas prdticas de manipula¢do de alimentos.

4.4 A contratada deverd garantir a substituicdo de itens defeituosos ou em desacordo com as
especificacoes.

4.5 Deverao ser considerados critérios de sustentabilidade, priorizando maior durabilidade e menor
impacto ambiental.

4.6 Serdo de responsabilidade exclusiva da contratada:

e impostos, taxas e licencas;
e despesas com frete e logistica.

4.7 Serd exigida apresentacdo de catdlogo, folder ou ficha técnica.
4.8 Podera ser solicitada amostra dos itens.

4.9 A amostra deverd estar identificada com dados do licitante.
4.10 Prazo para apresentacdo de amostras: 7 dias Uteis.

4.11 Critérios de avaliacdo das amostras:

e qualidade do material
e resisténcia e robustez
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e ergonomia e funcionalidade
e facilidade de higienizacao
e acabamento e seguranga

4.12 Todo material deverd atender as normas da ABNT e possuir certificagdo do INMETRO quando
aplicavel.

4.13 N3do sera admitida subcontratagao.
4.14 N3do sera exigida garantia contratual, por se tratar de entrega Unica inferior a 30 dias.

4.15 Deverdo ser observados critérios de sustentabilidade previstos na Lei 14.133/2021 e no Decreto
Federal n? 7.746/2012.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

5.1 O prazo de entrega é IMEDIATO, ou seja, ndo superior a 30 (trinta) dias, contados a partir do recebimento
da Nota de Empenho, Autorizagdo de fornecimento ou documento equivalente.

5.2 Caso ndo seja possivel a entrega na data assinalada, a empresa devera comunicar as razGes respectivas com
pelo menos 10 dias de antecedéncia para que qualquer pleito de prorrogacdo de prazo seja analisado,
ressalvadas situacdes de caso fortuito e for¢ca maior.

5.3 Os bens deverdo ser entregues no seguinte endereco Avenida Alberto Braune, n° 225, Centro, Nova
Friburgo/RJ, no de segunda a sexta-feira, no horério das 9h as 16h. (Secretaria de Servigos e Equipamentos
Publicos).

5.4 Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no prazo de 02 (dois) dias, pelo(a) responsavel
pelo acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade
com as especificagbes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta.

5.5 Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagcdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 30 (trinta) dias, a
contar da notificacdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

5.6 Os bens serdo recebidos definitivamente no prazo de 02 (dois) dias, contados do recebimento provisério,

apos a verificagcdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitagdo mediante termo detalhado.
5.6.1 Na hipotese de a verificacdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo
fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do
prazo.

5.7 O recebimento provisério ou definitivo ndao excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca
do servigco nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugdo do contrato.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO (art. 62, XXIl, alinea “f”, da Lei n® 14.133/21).

6.1 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencgadas e as normas
da Lei n? 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucdo total ou parcial (Lei
n? 14.133/2021, art. 115, caput).
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6.2 Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensao do contrato, o cronograma de execucdo sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples
apostila (Lei n® 14.133/2021, art. 115, §59).

6.3 A execucdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos (Lei n® 14.133/2021, art. 117, caput).
6.3.1 O fiscal do contrato anotard em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas a execu¢do do
contrato, determinando o que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados (Lei
n? 14.133/2021, art. 117, §19).
6.3.2 O fiscal do contrato informard a seus superiores, em tempo habil para a ado¢do das medidas
convenientes, a situacdo que demandar decisdo ou providéncia que ultrapasse sua competéncia (Lei n2
14.133/2021, art. 117, §29).
6.3.3 O contratado sera obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, a suas expensas, no
total ou em parte, o objeto do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregées resultantes de
sua execucdo ou de materiais nela empregados (Lei n2 14.133/2021, art. 119).

6.4 O contratado sera responsavel pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros em razao
da execucdo do contrato, e ndo excluirda nem reduzird essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o
acompanhamento pelo contratante (Lei n® 14.133/2021, art. 120).

6.5 Somente o contratado sera responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais
resultantes da execugdo do contrato (Lei n® 14.133/2021, art. 121, caput).

6.6 A inadimpléncia do contratado em relagdao aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais ndo transferira a
Administracdo a responsabilidade pelo seu pagamento e ndo poderd onerar o objeto do contrato (Lei n?
14.133/2021, art. 121, §19).

6.7 As comunicacdes entre o érgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o
ato exigir tal formalidade, admitindo-se, excepcionalmente, o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.8 O drgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam
ser cumpridas de imediato.

6.9 Serdo exigidos a Certiddo Negativa de Débito (CND) relativa a Créditos Tributarios Federais e a Divida Ativa
da Unido, o Certificado de Regularidade do FGTS (CRF) e a Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT),
caso esses documentos ndo estejam regularizados no SICAF.

6.10 O acompanhamento, a gestdo e a fiscalizagdo da contratacdo serdo exercidos por representantes da

Contratante, aos quais competira dirimir as ddvidas que surgirem no curso da execug¢do do contrato, e de tudo
dar ciéncia a Administracdo, na forma do disposto no capitulo VI do titulo Ill da Lei Federal n214.133/21.

6.11 Para o acompanhamento, gestdo e fiscalizacdo da execucdo do presente contrato, serdo designandos em
momento posterior, antes da execucdo do objeto, agentes publicos gestor/gestor substituto e fiscal/ fiscal
substituto.

6.12 O(s) fiscal(is) do contrato anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execucdo
do contrato, indicando dia, més e ano, determinando o que for necessario a regularizagdo das faltas

observadas e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;

6.13 O(s) fiscal(is) designado pela Contratante devera ter a experiéncia necessaria para o acompanhamento e
controle da execucdo dos servicos e do contrato;
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6.14 A verificacdo da adequacdo da prestacdo do servico devera ser realizada com base nos critérios previstos
neste Termo de Referéncia;

6.15 A fiscalizacdo ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada pelos danos causados a
Administragdo ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execu¢do do contrato, ndo excluindo ou
reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou 0 acompanhamento pelo 6rgao.

6.16 Além das obrigacdes resultantes da aplicacdo da lei n° 14.133/21 e demais normas pertinentes, sdo
obrigac6es da CONTRATANTE:
6.16.1 Atestar as faturas/notas fiscais da CONTRATADA oriundas da realizacdo dos servigos licitados;
6.16.2 Efetuar os pagamentos devidos, nos prazos estabelecidos, a contratada;
6.16.3 Prestar as informagbes e os devidos esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATADA;
6.16.4 Aplicar as penalidades constantes no item das Sang¢des Administrativas do presente Termo de
Referéncia, bem como instrumento editalicio e Lei n214.133/21, em caso de descumprimento de qualquer
obrigacdo por parte da CONTRATADA.

7. CRITERIOS DE MEDICKO E DE PAGAMENTO ‘
7.1 A Nota Fiscal devera ser emitida em nome de: Municipio de Nova Friburgo, CNPJ: 28.606.630/0001-23,
ENDERECO: Avenida Alberto Braune, n° 225, Centro, Nova Friburgo/RJ, CEP: 28.613-001.

7.2 Todos os materiais deverdo ser entregues a Secretaria de Servicos e Equipamentos Publicos, situada a
situada a Avenida Alberto Braune, n° 225, Centro, Nova Friburgo/RJ, CEP: 28.613-001..

7.3 Da liquidagdo da despesa:
7.3.1 A liquidacdo serd realizada pela Secretaria Municipal de Fazenda, a partir do cumprimento das
obrigacGes elencadas neste Termo de Referéncia, em obediéncia ao Decreto n2 2493, de 07 de novembro
de 2023, https://pmnf.ri.gov.br/paginas-centralizadas/9 64 Legislacoes.html.
7.3.2 Devera ser observado no momento da emissdo do Documento Fiscal e na liquidacdo da despesa os

dispositivos do Decreto Municipal n22480/2023, o qual dispde sobre a arrecadacdo do Imposto de Renda
incidente na fonte de que trata o art. 157, inciso |, da Constituicdo Federal, nos pagamentos a pessoas
juridicas efetuados por érgdos, Fundos e Fundacado instituida e mantida pelo Municipio, observando ainda
as regras aplicaveis ao Imposto de Renda incidente na fonte estabelecidas pelo art. 64 da Lei Federal n?
9.430, de 27 de dezembro de 1996, e pela Instrucdo Normativa da Receita Federal do Brasil n2 1.234, de 11
de janeiro de 2012.https://pmnf.rj.gov.br/paginas-centralizadas/9_64_Legislacoes.html

7.4 Do pagamento da despesa:
7.4.1 O pagamento serd efetuado conforme estabelecido no Decreto Municipal n2 2493, de 07 de
novembro de 2023, desde que as certidGes listadas abaixo estejam dentro da validade:
Negativa de Débitos Trabalhistas;Fazenda Federal — abrange as contribui¢es sociais;FGTS;PGE — referente a
Divida Ativa Estadual;Municipal — referente ao ISS e Divida Ativa;Estadual CND — referente ao ICMS.
7.4.2 A Nota Fiscal devera conter a identificagdo do Banco, numero da Agéncia e da Conta Corrente, para
que possibilite o CONTRATANTE efetuar o pagamento do valor devido;
7.4.3 Na ocorréncia de rejeicdo da(s) Nota(s) Fiscal (s), motivada por erro ou incorregdes, o prazo para
pagamento estipulado acima passara a ser contado a partir da data de sua reapresentacgao.
7.4.4 Consoante o artigo 45 da Lei n? 9.784, de 1999, a Administragdo Publica podera, sem a prévia
manifestacdo do interessado, motivadamente, adotar providéncias acauteladoras, inclusive retendo o
pagamento, em caso de risco iminente, como forma de prevenir a ocorréncia de dano de dificil ou
impossivel reparacao.
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Anexo IV

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

8.1 O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de dispensa eletrénica, com fundamento no inciso Il
do caput do artigo 75, da Lei n? 14.133/2021 c/c Decreto 1942 de 2023, na forma eletrdnica, que culminara
com a selec¢do da proposta de menor preco por item, nos termos do art. 33, inciso | da Lei n2 14.133/2021;

8.2 Na fase de habilitacdo da empresa, a Administracdo verificard o eventual descumprimento das condi¢des
para contratagdo, especialmente quanto a existéncia de san¢do que a impeca, mediante a consulta a cadastros
informativos oficiais, tais como:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep)

8.3 A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa fornecedora e também de seu sdcio
majoritdrio, por for¢ca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sang¢Bes impostas ao
responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder Publico,
inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sdcio majoritario.

8.4 Caso conste na Consulta de Situagdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o
gestor diligenciard para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

8.5 A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento similares,
dentre outros.

8.6 O fornecedor serd convocado para manifestacdo previamente a uma eventual negativa de contratagao.

8.7 Caso atendidas as condi¢des para contratacdo, a habilitacdo do fornecedor serd verificada por meio do
SICAF, nos documentos por ele abrangidos.

8.8 E dever do fornecedor manter atualizada a respectiva documentacdo constante do SICAF, ou encaminhar,
quando solicitado pela Administragdo, a respectiva documentacdo atualizada.

8.9 N3o serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles
legalmente permitidos.

8.10 Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor
for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica,
caso exigidos, e no caso daqueles documentos que, pela propria natureza, comprovadamente, forem emitidos
somente em nome da matriz.

8.11 Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de nimeros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo do recolhimento dessas

contribuigdes.

8.12 Para fins de contratagao, devera o fornecedor comprovar os seguintes requisitos de habilitagdo:

8.12.1 Habilitagdo Juridica;
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A) Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha
validade para fins de identificagdo em todo o territério nacional;

B)Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial
da respectiva sede;

C) Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual -
CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a \verificagdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

D) Sociedade empresdria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa
individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscrigdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social
no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada
de documento comprobatdrio de seus administradores;

E) Sociedade empresdria estrangeira: portaria de autorizagcdo de funcionamento no Brasil, publicada no
Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial,
agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugdo
Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de margo de 2020.

F) Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua
sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

G) Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial,
sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas
Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem
sede a matriz;

8.12.1.1 Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou da
consolidacdo respectiva.

8.12.2 Habilitagoes fiscal, social e trabalhista;

A) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso;

B) Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda
Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributdrios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por
elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n2
1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da
Fazenda Nacional.

C) Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

D) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagao
de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das
Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n2 5.452, de 12 de maio de 1943;

E)Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] relativo ao
domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto

contratual;

F) Prova de regularidade com a Fazenda [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] do domicilio ou sede
do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

Pdgina 23 de 28



‘= NOVA s
" " FRIBURGO :

E
E
PREFEITURA NOVAF?'BURGO Q

cccccccccccccccc

ENTOS PUBLICOS

Anexo IV

Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital]
relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condigdo mediante a apresentagdo de
declarac¢do da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de
inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

8.12.4 Qualificagdo técnica.

A) Comprovagdo de aptiddo para o fornecimento de bens similares de complexidade tecnoldgica e
operacional equivalente ou superior com o objeto desta contratagdo, ou com o item pertinente, por meio
da apresentacdo de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou
regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

Serd admitida, para fins de comprovacdao de quantitativo minimo, a apresentacdo e o somatdrio de
diferentes atestados executados de forma concomitante.

Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
fornecedor.

O fornecedor disponibilizara todas as informagGes necessdrias a comprovagdo da legitimidade dos
atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, cépia do contrato que deu suporte a
contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre
outros documentos.

8.13 N&o poderdo participar do certame as empresas que estiverem sob faléncia, concurso de credores,
dissolucdo, liquidagcdo ou que estejam suspensas de licitar e/ou declaradas iniddéneas por qualquer 6rgéo da
Administragdo Publica, direta ou indireta, Federal, Estadual ou Municipal, bem como as que estejam punidas
com suspensdo do direito de contratar ou licitar com a Administracdo Publica.

8.14 As empresas em recuperacao judicial poderdo participar do certame desde que, demonstrada, na fase de
habilitacdo, a sua viabilidade econOmica, o que se da com a aprovagdo e homologacdo do Plano de
Recuperagdo Judicial (art.58 da Lei 11.101/2005).

8.15 Nao poderdo participar ainda os servidores de qualquer érgdo ou entidade vinculados ao Municipio de
Nova Friburgo, bem assim as empresas das quais tais servidores sejam sécios, dirigentes ou responsaveis
técnicos.

8.16 A participagdo do representante legal da empresa far-se-a por meio de instrumento publico de procuragdo
ou instrumento particular, com poderes para formular ofertas e lances de precos e praticar todos os demais
atos pertinentes ao certame, em nome do proponente. Em sendo sdcio, proprietario, dirigente ou assemelhado
da empresa proponente deverd apresentar cépia do respectivo Estatuto ou Contrato Social, no qual estejam
expressos seus poderes para exarar direitos e assumir obrigacées em decorréncia de tal investidura.

8.17 E admissivel a fus3o, cisdo ou incorporacdo da Contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam
observados por esta nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos, sejam mantidas as demais
clausulas e condigbes do contrato, ndo haja prejuizo a execugdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa
da Administragdo a continuidade do contrato.

OBRIGAGOES ESPECIFICAS DAS PARTES:

9.1 Da Contratada:

a) atender a todas as solicitacdes de contratacdo efetuadas durante a vigéncia do Contrato ou Ata de
Registro de Precos, limitada ao quantitativo de cada item;
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b) ao fornecimento do objeto, de acordo com as especificagcBes constantes no Edital, em consonancia
com a proposta apresentada e com a qualidade e especificagbes determinadas pela legislacdo em
vigor;

c) responsabilizar-se pela boa execugao e eficiéncia no fornecimento do produto objeto do edital;

d) reparar, corrigir, remover as suas expensas, no todo ou em parte o(s) objeto(s) em que se verifiquem
danos em decorréncia do transporte, bem como, providenciar a imediata substituicdo dos mesmos;

e) providenciar a imediata correcdo das deficiéncias apontadas pelo contratante quando da entrega do
produto;

f) apresentar, sempre que solicitado documentos que comprovem a procedéncia do produto fornecido,
assim como amostra para analise pela Administragdo, sem qualquer 6nus adicional;

g) ndo subcontratar, ceder ou transferir, total ou parcialmente, o objeto do contrato ou da Ata de
Registro de Pregos;

h) manter, durante a vigéncia do contrato ou do Registro de Precos, todas as condicGes de habilitacdo e
qualificagOes exigidas na licitagao;

i) a estender aos contratos objeto da Ata, os beneficios e promoc¢des oferecidas aos demais clientes da
contratada;

j)  responsabilizar-se por quaisquer danos ou prejuizos fisicos ou materiais causados a Administragdo ou
a terceiros, pelos seus prepostos, advindos de impericia, negligéncia, imprudéncia ou desrespeito as
normas de seguranga, quando da execu¢do do fornecimento;

k) responsabilizar-se por todas e quaisquer despesas, inclusive, despesa de natureza previdenciaria,
fiscal, trabalhista ou civil, bem como emolumentos, 6nus ou encargos de qualquer espécie e origem,
pertinentes a execucdo do objeto contratado;

I) mesmo ndo sendo a fabricante da matéria prima empregada na fabricacdo de seus produtos, a
empresa vencedora, responderd inteira e solidariamente pela qualidade e autenticidade destes,
obrigando-se a substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto desta licitagdo, em que se
verificarem vicios, defeitos, incorre¢des, resultantes da fabricagdo ou transporte, constatado
visualmente ou em laboratério, correndo estes custos por sua conta;

m) manter endereco eletronico (e-mail) valido para fins de comunicagdo com a contratante por todo o
periodo de contratacdo; comunicando, imediatamente, o Contratante em caso de alteracao;

9.2 Da Contratante:

a) comunicar a Contratada toda e quaisquer ocorréncias relacionadas aos objetos entregues;

b) efetuar o pagamento da Contratada de acordo com a forma de pagamento estipulada na licitagdo e
no Contrato;

c) promover o acompanhamento e a fiscalizacdo do fornecimento/prestacdo dos servicos, sob os
aspectos qualitativo e quantitativo, anotando em registro prdéprio as falhas e solicitando as medidas
corretivas;

d) rejeitar, no todo ou em parte, o objeto entregue pela Contratada fora das especificagdes do contrato;

e) observar para que durante a vigéncia do Contrato sejam cumpridas as obrigagGes assumidas pela
Contratada, bem como sejam mantidas todas as condi¢Ges de habilitagcdo e qualificacdo exigidas na
licitagdo;

f) aplicar as san¢Bes administrativas, quando se fizerem necessdrias;

g) prestar a CONTRATADA informacGes e esclarecimentos que venham a ser solicitados;

h) demais condigcGes constantes do edital de licitagao;

10. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

10.1 O descumprimento, por parte da CONTRATADA, das obrigacbes assumidas no Presente Termo de
Referéncia, ou o descumprimento dos preceitos legais pertinentes, ensejara a aplicacdo das sang¢des previstas
nalei 14.133/21.

10.1.1 Comete infragdo administrativa a contratada que:

10.1.1.1 dar causa a inexecuc¢do parcial do contrato;
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10.1.1.2 dar causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo, ao funcionamento
dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;
10.1.1.3 dar causa a inexecugao total do contrato;
10.1.1.4 deixar de entregar a documentagao exigida para o certame;
10.1.1.5 ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

10.1.1.6 ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacdo exigida para a contratacdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

10.1.1.7 ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo justificado;

10.1.1.8 apresentar declaracdo ou documentacdo falsa exigida para o certame ou prestar declaracdo falsa
durante a licitagdo ou a execugdo do contrato;

10.1.1.9 fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execug¢do do contrato;

10.1.1.10 comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

10.1.1.11 praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacao;

10.1.1.12 praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013.

10.2 Considera-se comportamento inidoneo, entre outros, a declaracdo falsa quanto as condi¢cdes de

participacdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP, ou conluio, entre os licitantes, em qualquer momento
da licitagdo, mesmo apos o encerramento da fase de lances;

10.3 Pela inexecugdo total ou parcial do contrato a Administragdo podera, garantida a prévia defesa, aplicar a
empresa, observando a gravidade das faltas cometidas, as seguintes sangoes:

10.3.1 adverténcia;

10.3.2 multa;

10.3.3 impedimento de licitar e contratar;

10.3.4 declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

10.4 compensatdria no percentual de até 10% (dez por cento), calculada sobre o valor total do contrato, pela

recusa em assina-lo, no prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis, apds regularmente convocada, sem prejuizo da
aplicacdo de outras sangdes previstas;

10.5 compensatdria no percentual de até 5% (cinco por cento) do valor da fatura correspondente ao més em
que foi constatada a falta;

10.6 moratéria no percentual correspondente a 0,5% (meio por cento), calculada sobre o valor total do
contrato, por dia de inadimpléncia, até o limite maximo de 10% (dez por cento), ou seja, por 20 (vinte) dias, o
que podera ensejar a rescisdo do contrato;

10.7 moratdria no percentual de 10% (dez por cento), calculada sobre o valor total da contratagdo, pela
inadimpléncia além do prazo acima, o que podera ensejar a rescisdo do contrato;

10.8 Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica enquanto perdurarem
o0s motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a prdpria autoridade
que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que o contratado ressarcir a Administracdao pelos
prejuizos resultantes e apds decorrido o prazo da sanc¢do aplicada com base na alinea anterior;

10.9 As multas e outras sang¢des aplicadas s6 poderdo ser relevadas, motivadamente e por conveniéncia
administrativa, mediante ato da Administra¢do, devidamente justificado;
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10.10 As sangOes previstas neste instrumento poderdo ser aplicadas de forma isolada, observadas as
disposicées da Lei n? 14.133/2021, sendo permitida a cumulagdo da san¢do de multa com as demais
penalidades, nos termos do art. 156, § 72, da referida Lei, sem prejuizo de outras medidas legalmente cabiveis.;

10.11 A aplicagdo de quaisquer das penalidades previstas realizar-se—a em processo administrativo que
assegurara o contraditdrio e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario, observando-se o procedimento previsto
na Lein.2 14.133/21.

11.ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO (art. 62, inciso XXIll, alinea ‘I, da Lei n®
14.133/2021).

11.1 A estimativa do valor para fins de procedimento licitatdrio ou contratagdo direta sera verificada no
momento da efetivacdo da cotacdo de pregos a ser executada pela Secretaria Municipal de LicitagGes E
Planejamento, na forma do Decreto Municipal n2 2007 de 16 de fevereiro de 2023
https://pmnf.rj.gov.br/paginas-centralizadas/9_66_Rotina-Administrativa-NLL-141332021.html.

12. ADEQUAGCAO ORCAMENTARIA (art. 62, inciso XXIII, alinea ‘)’, da Lei n? 14.133/2021).

12.1 As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no
Orgamento do Municipio, na forma abaixo:

Orgdo/Unidade Orgamentaria Programa de Fonte de Natureza da Despesa
Trabalho Recursos
Secretaria de  Servicos e | 17 001 04 122 0001 | 170500000020 3.3.90.30.19
Equipamentos Publicos 2.001

12.2 A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apds aprovacdo da Lei
Orgamentdria respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

13. DAS DISPOSICOES GERAIS

13.1 Termo de referéncia elaborado por esta subscritora auxiliada pela equipe técnica de manutengdo desta
Secretaria Municipal de Servicos e Equipamentos.

Nova Friburgo/RJ, 22 de junho de 2026.

ELABORADOR: APOIO TECNICO:
Fernanda Perisse Camizdo Camanho Fructuoso Alessandra da Silva Fernandes
Matr.: 063.892 Matr.: 100.439

Ratifico o presente termo de referéncia, nos termos da Lei Federal n° 14.133/21, bem como autorizo O
PROSSEGUIMENTO DO PROCESSO ADMINISTRATIVO.

Ciente, de acordo:
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Marcelo da Silva Pereira
Secretario Municipal de Servigos e Equipamentos Publicos
Matr.: 100.530
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